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สาขาท่ีเช่ียวชาญ  

การสกัดและการวิเคราะหดวย HPLC ของสารประกอบฟนอลิก, สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพและสมบัติตาน

อนุมูลอิสระของสารสกัดจากพืช, เทคโนโลยีการกักเก็บดวยเอ็นแคปซูเลชั่น 
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