
 

หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต   
สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565 
 
1.  หลักสูตร 
 1.1 แบบ 1.1 

   1.1.1 จำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต 
   1.1.2 โครงสร้างหลักสูตร 

ก. วิชาเอก ไม่น้อยกว่า 8 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
- สัมมนา  4 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
- วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต  

   1.1.3 รายวิชา 
 ก. วิชาเอก  ไม่น้อยกว่า 8 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
 - สัมมนา  4 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
01054697 สัมมนา 

(Seminar) 
  1,1,1,1 

 - วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
01054655 ความรู้องค์รวมสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม

อุตสาหกรรมเกษตร 
(Comprehensive knowledge for Agro-Industrial Product 
Development and Innovation) 

2(2-0-4) 

01054661 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรขั้นสูง 
(Advanced Agro-Industrial Product Development and 
Innovation) 

2(2-0-4) 

 ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต  
01054699 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
  1-48 

 
1.2 แบบ 1.2 

   1.2.1 จำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า 72 หน่วยกิต 
   1.2.2 โครงสร้างหลักสูตร 

ก. วิชาเอก ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
- สัมมนา  6 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
- วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 72 หน่วยกิต  



    
    

  

1.2.3 รายวิชา 
 ก. วิชาเอก  ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
 - สัมมนา  6 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
01054697 สัมมนา 

(Seminar) 
  1,1,1,1,1,1 

 - วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
01054655 ความรู้องค์รวมสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม

อุตสาหกรรมเกษตร 
(Comprehensive knowledge for Agro-Industrial Product 
Development and Innovation) 

2(2-0-4) 

01054661 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรขั้นสูง 
(Advanced Agro-Industrial Product Development and 
Innovation) 

2(2-0-4) 

 ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 72 หน่วยกิต  
01054699 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
  1-72 

 
 1.3 แบบ 2.1 

   1.3.1 จำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต 
   1.3.2 โครงสร้างหลักสูตร 

ก. วิชาเอก ไม่น้อยกว่า 12 หน่วยกิต  
 - สัมมนา  4 หน่วยกิต  
 - วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต  
 - วิชาเอกเลือก  ไม่น้อยกว่า 4 หน่วยกิต  
ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต  

    1.3.3 รายวิชา 
 ก. วิชาเอก  ไม่น้อยกว่า 12 หน่วยกิต  
 - สัมมนา  4 หน่วยกิต  
01054697 สัมมนา 

(Seminar) 
  1,1,1,1 

 - วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต 
 
 

 
 
 
 



    
    

  

01054655 ความรู้องค์รวมสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 
(Comprehensive knowledge for Agro-Industrial Product 
Development and Innovation) 

2(2-0-4) 

01054661 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรขั้นสูง 
(Advanced Agro-Industrial Product Development and 
Innovation) 

2(2-0-4) 

 - วิชาเอกเลือก  ไม่น้อยกว่า 4 หน่วยกิต  
ให้นิสิตเลือกเรียนจากรายวิชาต่อไปนี้  โดยให้เลือกเรียนรายวิชาระดับ 600 ไม่น้อยกว่า 2   

หน่วยกิต ทั้งนี้ให้อยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก โดยความเห็นชอบของหัวหน้า
ภาควิชาหรือประธานสาขาวิชาและได้รับอนุมัติจากคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย  
01054521 การแปรรูปโดยไม่ใช้ความร้อนและการประยุกต์ในอุตสาหกรรม

เกษตร 
(Nonthermal Processing and Application in Agro-Industry) 

2(2-0-4) 

01054541 เทคนิคการประเมินทางประสาทสัมผัสสำหรับอุตสาหกรรมเกษตร 
(Sensory Evaluation Techniques for Agro-Industry) 

3(2-3-6) 

01054542 สีและการประเมินค่า  
(Color and Color Evaluation)  

3(2-3-6) 

01054543 เนื้อสัมผัสและการประเมินค่า  
(Texture and Texture Evaluation) 

3(2-3-6) 

01054545 การจัดการและการตลาดสำหรับผลิตภัณฑ์ใหม่  
(Management and Marketing for New Products) 

3(3-0-6) 

01054548 การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Sensory Evaluation for Product Development) 

3(2-3-6) 

01054552 การพัฒนาผลิตภัณฑ์พิเศษทางโภชนาการ 
(Specialty Nutritional Product Development) 

3(2-3-6) 

01054554 การประเมินอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
(Shelf-Life Evaluation of Agro-Industry Product 
Development) 

3(3-0-6) 

01054555 การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเมล็ดพืชและพืชหัว 
(Product Development from Grains and Tubers) 

3(2-3-6) 

01054556 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารขบเคี้ยว 
(Development of Snack Food Products) 

2(2-0-4) 

01054557 อิมัลชันและคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 

3(3-0-6) 



    
    

  

(Emulsions and Colloids for Agro-Industrial Product) 
01054561 ไฮโดรคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

(Hydrocolloids for Product Development)  
3(3-0-6) 

01054562 การออกแบบกระบวนการสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 
(Process Design for Agro-Industrial Product Development) 

3(3-0-6) 

01054563 การวิจัยผู้บริโภคข้ันสูงสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Advanced Consumer Research for Product Development) 

3(2-3-6) 

01054564 การพัฒนาผู้ประกอบการสำหรับธุรกิจนวัตกรรม  
(Development of Entrepreneurship for Innovative 
Business)  

    2(2-0-4) 

01054565 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเชิงหน้าที่เฉพาะจากเนื้อสัตว์ 
(Development of Functional Food Products from Meat) 

2(2-0-4) 

01054566 ลิพิดสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Lipids for Product Development) 

3(3-0-6) 

01054571 การวิจัยขั้นดำเนินงานทางอุตสาหกรรมเกษตร 
(Operations Research in Agro-Industry) 

3(3-0-6) 

01054577 สถิติประยุกต์สำหรับวิทยาการข้อมูลและการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรม I 
(Applied Statistics for Data Science and Innovative Product 
Development I)  

3(3-0-6) 

01054578 สถิติประยุกต์สำหรับวิทยาการข้อมูลและการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรม II 
(Applied Statistics for Data Science and Innovative Product 
Development II)  

3(3-0-6) 

01054621 ไมโครเวฟในการพัฒนากระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร  
(Microwave in Agro-Industrial Process Development) 

2(2-0-4) 

01054622 การออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรด้วยการแปรรูปโดยใช้
ความดันสูง 
(Agro-Industrial Product Design by High Pressure 
Processing) 

3(3-0-6) 

01054642 วิทยากระแสในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  
(Rheology in Agro-Industrial Product Development) 

2(2-0-4) 

01054652 ส่วนผสมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร   
(Ingredients in Agro-Industrial Product Development) 

2(2-0-4) 



    
    

  

01054653 ไฮโดรคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร
(Hydrocolloids for Agro-Industrial Product Development) 

2(2-0-4) 

01054654 สมบัติทางกายภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
(Physical Properties in Agro-Industrial Product 
Development) 

2(2-0-4) 

01054656 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมจากโปรตีนพืช 
(Development of Product and Innovation from Plant-based 
Protein) 

2(2-0-4) 

01054657 สมบัติเชิงหน้าที่ของโปรตีนจากสัตว์เพ่ือการพัฒนานวัตกรรม 
(Functional Property of Animal-based Protein for 
Innovation Development) 

2(2-0-4) 

01054691 ระเบียบวิธีวิจัยขั้นสูงทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม 
(Advanced Research Methods in Product Development 
and Innovation) 

2(0-6-3) 

01054692 จริยธรรมการวิจัยในการพัฒนาผลิตภัณฑ์    
(Research ethics in product development) 

1(1-0-2) 

01054693 องค์ความรู้จากการศึกษาระดับปริญญาเอกในต่างประเทศ 
Body of Knowledge at the Doctoral Degree Level from 
Overseas Studies  

1-5 

01054696 เรื่องเฉพาะทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม 
(Selected Topics in Product Development and Innovation) 

1-3 

01054698 ปัญหาพิเศษ        
(Special Problems) 

1-3 

 ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต  
01054699 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
  1-36 

 
1.4 แบบ 2.2 

   1.4.1 จำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า 72  หน่วยกิต 
   1.4.2 โครงสร้างหลักสูตร 

ก. วิชาเอก ไม่น้อยกว่า 24 หน่วยกิต  
- สัมมนา  6 หน่วยกิต  
- วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต  
- วิชาเอกเลือก   ไม่น้อยกว่า 14 หน่วยกิต  



    
    

  

ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต  
  1.4.3 รายวิชา 

 ก. วิชาเอก  ไม่น้อยกว่า 24 หน่วยกิต  
 - สัมมนา ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต  
01054697 สัมมนา 

(Seminar) 
  1,1,1,1,1,1 

 - วิชาเอกบังคับ   4 หน่วยกิต  
01054655 ความรู้องค์รวมสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม

อุตสาหกรรมเกษตร 
( Comprehensive knowledge for Agro-Industrial Product 
Development and Innovation) 

2(2-0-4) 

01054661 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรขั้นสูง 
(Advanced Agro-Industrial Product Development and 
Innovation) 

2(2-0-4) 

 - วิชาเอกเลือก  ไม่น้อยกว่า 14 หน่วยกิต  
ให้นิสิตเลือกเรียนจากรายวิชาต่อไปนี้  โดยให้เลือกเรียนรายวิชาระดับ 600 ไม่น้อยกว่า 7   

หน่วยกิต ทั้งนี้ ให้อยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก โดยความเห็นชอบของหัวหน้า
ภาควิชาหรือประธานสาขาวิชาและได้รับอนุมัติจากคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย 
01054521 การแปรรูปโดยไม่ใช้ความร้อนและการประยุกต์ในอุตสาหกรรม

เกษตร 
(Nonthermal Processing and Application in Agro-Industry) 

2(2-0-4) 

01054541 เทคนิคการประเมินทางประสาทสัมผัสสำหรับอุตสาหกรรมเกษตร 
(Sensory Evaluation Techniques for Agro-Industry) 

3(2-3-6) 

01054542 สีและการประเมินค่า  
(Color and Color Evaluation)  

3(2-3-6) 

01054543 เนื้อสัมผัสและการประเมินค่า  
(Texture and Texture Evaluation) 

3(2-3-6) 

01054545 การจัดการและการตลาดสำหรับผลิตภัณฑ์ใหม่  
(Management and Marketing for New Products) 

3(3-0-6) 

01054548 การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Sensory Evaluation for Product Development) 

3(2-3-6) 

01054552 การพัฒนาผลิตภัณฑ์พิเศษทางโภชนาการ 
(Specialty Nutritional Product Development) 

3(2-3-6) 

01054554 การประเมินอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 



    
    

  

(Shelf-Life Evaluation of Agro-Industry Product 
Development) 

01054555 การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเมล็ดพืชและพืชหัว 
(Product Development from Grains and Tubers) 

3(2-3-6) 

01054556 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารขบเคี้ยว 
(Development of Snack Food Products) 

2(2-0-4) 

01054557 อิมัลชันและคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 
(Emulsions and Colloids for Agro-Industrial Product) 

3(3-0-6) 

01054561 ไฮโดรคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Hydrocolloids for Product Development)  

3(3-0-6) 

01054562 การออกแบบกระบวนการสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 
(Process Design for Agro-Industrial Product Development) 

3(3-0-6) 

01054563 การวิจัยผู้บริโภคข้ันสูงสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Advanced Consumer Research for Product Development) 

3(2-3-6) 

01054564 การพัฒนาผู้ประกอบการสำหรับธุรกิจนวัตกรรม  
(Development of Entrepreneurship for Innovative 
Business)  

    2(2-0-4) 

01054565 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเชิงหน้าที่เฉพาะจากเนื้อสัตว์ 
(Development of Functional Food Products from Meat) 

2(2-0-4) 

01054566 ลิพิดสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
(Lipids for Product Development) 

3(3-0-6) 

01054571 การวิจัยขั้นดำเนินงานทางอุตสาหกรรมเกษตร 
(Operations Research in Agro-Industry) 

3(3-0-6) 

01054577 สถิติประยุกต์สำหรับวิทยาการข้อมูลและการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรม I 
(Applied Statistics for Data Science and Innovative Product 
Development I)  

3(3-0-6) 

01054578 สถิติประยุกต์สำหรับวิทยาการข้อมูลและการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรม II 
(Applied Statistics for Data Science and Innovative Product 
Development II)  

3(3-0-6) 

01054621 ไมโครเวฟในการพัฒนากระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร  
(Microwave in Agro-Industrial Process Development) 

2(2-0-4) 



    
    

  

01054622 การออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรด้วยการแปรรูปโดยใช้
ความดันสูง 
(Agro-Industrial Product Design by High Pressure Processing) 

3(3-0-6) 

01054642 วิทยากระแสในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  
(Rheology in Agro-Industrial Product Development) 

2(2-0-4) 

01054652 ส่วนผสมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร   
(Ingredients in Agro-Industrial Product Development) 

2(2-0-4) 

01054653 ไฮโดรคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร
(Hydrocolloids for Agro-Industrial Product Development) 

2(2-0-4) 

01054654 สมบัติทางกายภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
(Physical Properties in Agro-Industrial Product 
Development) 

2(2-0-4) 

01054656 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมจากโปรตีนพืช 
(Development of Product and Innovation from Plant-based 
Protein) 

2(2-0-4) 

01054657 สมบัติเชิงหน้าที่ของโปรตีนจากสัตว์เพ่ือการพัฒนานวัตกรรม 
(Functional Property of Animal-based Protein for 
Innovation Development) 

2(2-0-4) 

01054691 ระเบียบวิธีวิจัยขั้นสูงทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม 
(Advanced Research Methods in Product Development 
and Innovation) 

2(0-6-3) 

01054692 จริยธรรมการวิจัยในการพัฒนาผลิตภัณฑ์   
(Research ethics in product development) 

1(1-0-2) 

01054693 องค์ความรู้จากการศึกษาระดับปริญญาเอกในต่างประเทศ 
Body of Knowledge at the Doctoral Degree Level from 
Overseas Studies  

1-5 

01054696 เรื่องเฉพาะทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม  
(Selected Topics in Product Development and Innovation) 

1-3 

01054698 ปัญหาพิเศษ        
(Special Problems) 

1-3 

 ข. วิทยานิพนธ์  ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต  
01054699 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
  1-48 

 
 



    
    

  

2. คำอธิบายรายวิชา   
2.1 รายวิชาที่เป็นรหัสวิชาของหลักสูตร  

01054621  ไมโครเวฟในการพัฒนากระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร                    2(2-0-4) 
  (Microwave in Agro-Industrial Process Development)  

ความสำคัญของไมโครเวฟในการพัฒนากระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร  หลักการให้ความร้อนด้วย
ไมโครเวฟ  เทคโนโลยีการให้ความร้อนด้วยไมโครเวฟในการพัฒนากระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตรโดยการอบ 
การอบแห้ง การทอด การทำสุก และการทำไร้เชื ้อ ผลกระทบของการให้ความร้อนด้วยไมโครเวฟต่อคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรและสิ่งแวดล้อม 

Importance of microwave in agro-industrial process development. Principle of microwave 
heating. Microwave heating technology in agro-industrial process development: baking, drying, frying, 
cooking, and sterilization. Impact of microwave heating on agro-industrial product quality and 
environment. 

 
01054622  การออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรด้วยการแปรรูป                               3(3-0-6) 
                โดยใช้ความดันสูง               

(Agro-Industrial Product Design by High Pressure Processing) 
หลักการของการแปรรูปโดยใช้ความดันสูง การทวนสอบกระบวนการ ผลกระทบของพารามิเตอร์

กระบวนการท ี ่ม ีต ่อค ุณภาพผล ิตภ ัณฑ์  การประย ุกต ์การแปรร ูปโดยใช้ความด ันส ูง เพ ื ่อการออกแบบ
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร การแปรรูปโดยใช้ความดันสูงร่วมกับเทคโนโลยีอ่ืน  

Principles of high pressure processing. Process validation. Effects of process parameters 
on product quality. Applications of high pressure processing for agro-industrial product design. High 
pressure processing in combination with other technologies.  
 
01054642 วิทยากระแสในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร          2(2-0-4) 
  (Rheology in Agro-Industrial Product Development) 

สมบัติทางวิทยากระแสของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร ทฤษฎีของพฤติกรรมทางอิลัสติก  วิสคัส 
วิสโคอิลัสติก และวิสโคพลาสติก ความสัมพันธ์กับลักษณะเนื้อสัมผัสในการพัฒนาผลิตภัณฑ์  หลักการและวิธีการวัด
สมบัติทางวิทยากระแส ผลขององค์ประกอบและกระบวนการแปรรูป แบบจำลองกระแสวิทยาและการประยุกต์ใช้ใน
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

Rheological properties of agro-industrial products. Theories of elastic, viscous, viscoelastic 
and viscoplastic behavior. Relationships to texture in product development. Principles and methods 
for measuring rheological properties. Influence of composition and processing. Rheological modeling 
and application to product development. 

 
 



    
    

  

01054652 ส่วนผสมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร                                       2(2-0-4) 
                (Ingredients in Agro-Industrial Product Development) 

สมบัติและหน้าที่ของส่วนผสมหลักและส่วนผสมรอง ส่วนผสมใหม่ ปัจจัยที่มีผลต่อการเปลี่ยนแปลง
สมบัติของส่วนผสมในผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร การเลือกส่วนผสมให้เหมาะสมกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์  การ
ประยุกต์ส่วนผสมสำหรับผลิตภัณฑ์นวัตกรรม 

Properties and functions of major and minor ingredients. Novel ingredients. Factors 
affecting properties of ingredients in agro-industrial products. Selection of appropriate ingredients 
for product development. Application of ingredients for innovative products 

 
01054653  ไฮโดรคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร                        2(2-0-4) 
                (Hydrocolloids for Agro-Industrial Product Development)  

ความสำคัญของไฮโดรคอลลอยด์ในการพัฒนากระบวนการและผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร ไฮโดร
คอลลอยด์กับความคงตัวของอาหาร หลักมูลของไฮโดรคอลลอยด์ที่เก่ียวข้องกับพฤติกรรมทางวิทยากระแส  สมบัติ
เชิงหน้าที่และการประยุกต์ไฮโดรคอลลอยด์ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

Importance of hydrocolloids in agro-industry product and process development.  
Hydrocolloids and food stability. Fundamentals of hydrocolloids related to rheological behaviors. 
Functional properties and application of hydrocolloids in product development. 

 
01054654  สมบัติทางกายภาพในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร                        2(2-0-4) 
               (Physical Properties in Agro-Industrial Product Development) 

ความสำคัญของสมบัติทางกายภาพที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และกระบวนการในอุตสาหกรรม
เกษตร  สมบัติทางด้านความร้อน วิทยากระแส การเกิดเจล  กลาสแทรนซิชัน สมบัติทางไฟฟ้า ไดอิเล็กทริกและมาตร
สี สมบัติผิวและความคงตัวของอิมัลชัน 

Importance of physical properties relating to agro-industrial product and process 
development. Thermal properties. Rheology. Gelation. Glass transition. Electrical, dielectric, and 
colorimetric properties. Surface properties and emulsion stability. 
 

     01054655 ความรู้องค์รวมสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร         2(2-0-4) 
 Comprehensive knowledge for Agro-Industrial Product Development   

and Innovation     
ส่วนประกอบอาหารและกระบวนการแปรรูปสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรม

เกษตร ความปลอดภัยอาหารที่จำเป็นต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม การออกแบบการวิจัยผู้บริโภคเชิงลึก 
การวิเคราะห์ด้วยเครื่องมือสำหรับคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร การจัดการระบบคุณภาพตลอดห่วงโซ่
อาหาร ความรู้หรือข้อมูลใหม่เก่ียวกับการประยุกต์ปัญญาประดิษฐ์ ส่วนประกอบเชิงหน้าที่ และการออกแบบเชิง
โภชนาการสำหรับการสร้างนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ 



    
    

  

Food ingredients and process for agro-industrial product development and innovation. 
Food safety needed for product development and innovation. Research design for consumer insight. 
Instrumental analysis for product quality and safety. Quality system management through food 
chain. Updated knowledge or information related to artificial intelligences, functional ingredients 
and nutritional design for product Innovation.  

 
     01054656 การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมจากโปรตีนพืช                                           2(2-0-4) 

                (Development of Product and Innovation from Plant-based Protein) 
โปรตีนจากพืช แนวโน้มปัจจุบันในการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมจากโปรตีนพืช ตลาดผลิตภัณฑ์

และนวัตกรรมจากโปรตีนพืช พฤติกรรมและความต้องการของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ที่ใช้โปรตีนจากพืช แหล่งและ
ชนิดของโปรตีนจากพืช กระบวนการสกัดโปรตีนจากพืชเพื่อใช้ในอาหารและเครื่องสำอาง สมบัติและคุณภาพของ
โปรตีนจากพืช การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหารจากโปรตีนพืช การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม
เครื่องสำอางจากโปรตีนพืช กรณีศึกษา 

Plant-based protein. Current trends in plant-based protein product development and 
innovation. Marketing of plant-based protein product and innovation. Consumer behavior and 
needs for plant-based protein products. Sources of plant-based protein. Extraction process of 
plant-based protein for using in food and cosmetic products. Properties and qualities of plant-
based protein. Food product development and innovation from plant-based protein. Cosmetic 
product development and innovation from plant-based protein. Case studies. 

 
01054657  สมบัติเชิงหน้าที่ของโปรตีนจากสัตว์เพ่ือการพัฒนานวัตกรรม                              2(2-0-4) 

               (Functional Property of Animal-based Protein for Innovation Development) 
การเปลี่ยนแปลงของโปรตีนในอาหารจากผลของปัจจัยทางกายภาพ เคมี และกระบวนการผลิต สมบัติ

เชิงหน้าที่และสมบัติการออกฤทธิ์ทางชีวภาพของโปรตีนจากสัตว์ นวัตกรรมของโปรตีนจากสัตว์ การพัฒนานวัตกรรม
และผลิตภัณฑ์จากโปรตีนจากสัตว์ด้วยการออกแบบและมุมมองจากแนวคิดสู่ผลิตภัณฑ์ นวัตกรรมและเทคโนโลยีแห่ง
อนาคตสำหรับการสร้างนวัตกรรมและพัฒนาผลิตภัณฑ์โปรตีนจากสัตว์ 

Physical, chemical, and processing induced changes of food proteins. Functional and 
bioactive properties of animal-based proteins. Animal-based protein innovation. Advanced animal-
based protein innovation and product development using design and perspective from concept to 
product. Future innovation and technology for animal-based protein innovation and product 
development. 

 
 
 



    
    

  

01054661  การพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรขั้นสูง                          2(2-0-4) 
                (Advanced Agro-Industrial Product Development and Innovation) 

ระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม แนวโน้มปัจจุบันในการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม การ
วิจัยผู้บริโภค การออกแบบประสบการณ์  การพัฒนาแนวความคิดผลิตภัณฑ์ คณิตศาสตร์และสถิติขั้นสูง กลยุทธ์ทาง
การตลาด การวางแผนการตลาด การจัดการห่วงโซ่อาหาร การเงินและการวิเคราะห์ความเป็นไปได้   และการ
ประเมินโครงการสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

Product development and innovation system. Current trends in product development 
and innovation. Consumer research, experience design, product concept development, advanced 
mathematics and statistics, marketing strategies, marketing plan, management in food chain, financial 
and feasibility study and project evaluation for agro-industrial product development and innovation.  
 
01054691  ระเบียบวิธีวิจัยขั้นสูงทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม                      2(0-6-3) 
                (Advanced Research Methods in Product Development and Innovation) 

การวิจัยขั้นสูงทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม การจัดทำโครงร่างการวิจัย การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศและคอมพิวเตอร์สำหรับการสืบค้นข้อมูลและวิเคราะห์ข้อมูล การเก็บข้อมูลและการอภิปราย  การเขียน
บทความวิจัยเพื่อการนำเสนอ หรือการตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ 

Advanced research in product development and innovation. Preparation of research 
proposal. Application of information technology and computer for data retrieval and data analysis. 
Data collection and discussion. Manuscript writing for presentation or publication in academic journal 

  
01054692  จริยธรรมการวิจัยในการพัฒนาผลิตภัณฑ์                                                    1(1-0-2) 
                (Research Ethics in Product Development) 

ความสำคัญของจริยธรรมการวิจัยในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การรับรู้และการสร้างความตระหนักรู้ของ
จริยธรรมการวิจัย วัตถุประสงค์ของการวิจัย คุณค่าแท้ของงานที่ทำร่วมกัน งานวิจัยที่สามารถอธิบายต่อสาธารณะได้ 
ศีลธรรมและค่านิยมต่อสังคมผ่านการตีพิมพ์และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

Importance of research ethics in product development. Perception and awareness of 
research ethics. Aim of research. Essential value for collaborative work. Accountable research to the 
public. Moral and social values through the publication and product development. 

 
01054693   องค์ความรู้จากการศึกษาระดับปริญญาเอกในต่างประเทศ                                    1-5 

           Body of Knowledge at the Doctoral Degree Level from Overseas  
ความรู้เกี ่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมในระดับปริญญาเอก ที่นิสิตลงทะเบียนเรียนใน

มหาวิทยาลัยต่างประเทศ การเทียบเคียงหน่วยกิตเป็นไปตามเกณฑ์ของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
Knowledge in product development and innovation at the doctoral degree level taken 

in oversea universities. Credit equivalence according to Kasetsart University regulation. 



    
    

  

      
01054696  เรื่องเฉพาะทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม                                             1-3 
               (Selected Topics in Product Development and Innovation) 

เรื่องเฉพาะทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมในระดับปริญญาเอก หัวข้อเรื่องเปลี่ยนแปลงไปในแต่
ละภาคการศึกษา  

Selected topics in product development and innovation at the doctoral degree level. 
Topics are subject to change each semester. 
 
01054697  สัมมนา                                                                                                         1 
                (Seminar) 

การนำเสนอและอภิปรายในหัวข้อที่น่าสนใจทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรในระดับ
ปริญญาเอก   

Presentation and discussion on interesting topics in agro-industrial product development 
at the doctoral degree level.   
 
01054698  ปัญหาพิเศษ     1-3 
                (Special Problems) 

การศึกษาค้นคว้าทางการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรระดับปริญญาเอกและ     เรียบเรียงเขียน
เป็นรายงาน 

Study and research in agro-industrial product development at the doctoral degree level 
and complied into a written report. 
 
01054699  วิทยานิพนธ์   1-72 
                (Thesis) 

วิจัยในระดับปริญญาเอก และเรียบเรียงเขียนเป็นวิทยานิพนธ์ 
Research at the doctoral degree level and compile into a thesis. 

 
2.2 รายวิชาที่เป็นรหัสวิชาระดับปริญญาโท ซ่ึงนิสิตสามารถเรียนเป็นวิชาเลือกได้  

01054521  การแปรรูปโดยไม่ใช้ความร้อนและการประยุกต์ในอุตสาหกรรมเกษตร                 2(2-0-4) 
(Nonthermal Processing and Application in Agro-Industry) 
หลักการและความสำคัญของการแปรรูปโดยไม่ใช้ความร้อน เทคโนโลยีทางเลือกต่อการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร การแปรรูปโดยใช้ความดันสูง เทคโนโลยีโอโซน การให้ความร้อนด้วยวิธีโอห์มมิก การ
ใช้สนามไฟฟ้าแบบพัลส์ การใช้แสงแบบพัลส์ และการใช้คลื่นเหนือเสียง พารามิเตอร์ในกระบวนการผลิตที่มีผลต่อ
คุณภาพของผลิตภัณฑ์สุดท้าย   



    
    

  

Principles and significances of nonthermal processing including alternative technology on 
agro-industrial product development. High pressure processing, ozone technology, ohmic heating, 
pulsed electric field, pulsed light, and ultrasound. Process parameters affecting quality of final 
product. 

 
01054541  เทคนิคการประเมินทางประสาทสัมผัสสำหรับอุตสาหกรรมเกษตร                       3(2-3-6) 

(Sensory Evaluation Techniques for Agro-Industry) 
การออกแบบและการดำเนินงานทดสอบทางประสาทสัมผัส โดยวิธีทดสอบแบบความแตกต่าง แบบเชิง

พรรณนา และแบบความชอบ  การวิเคราะห์ผลทางสถิติ  การประยุกต์วิธีการทดสอบทางประสาทสัมผัสในงานพัฒนา
ผลิตภัณฑ์  การควบคุมคุณภาพ การศึกษาอายุการเก็บรักษา  และการทดสอบผู้บริโภค   

Designing and conducting in sensory discriminative, descriptive and affective tests. 
Statistical analysis. Applications of sensory evaluation methods in product development. Quality 
control. Shelf-life study and consumer test. 
 

01054542  สีและการประเมินค่า                                                                            3(2-3-6) 
(Color and Color Evaluation) 
ความสำคัญและหน้าที่ของสี การมองเห็นสี  วิทยาศาสตร์ของแสง  ระบบสี  การวัดค่าสีและเครื่องมือ  

สีในอาหาร  สีธรรมชาติ และอิทธิพลของการแปรรูปที่มีต่อสารสีธรรมชาติ 
Importance and functions of color. Color vision. Science of light. Color systems.  Color 

measurement and instrument. Food colorants. Natural colorants and influence of processing on 
natural color substances. 
 
01054543  เนื้อสัมผัสและการประเมินค่า                                                                  3(2-3-6) 

(Texture and Texture Evaluation) 
คุณสมบัติเกี่ยวกับเนื้อสัมผัสของอาหารประเภทของแข็ง กึ่งของแข็ง และของเหลว การวัดค่าทางด้าน

เนื้อสัมผัสทั้งทางตรงและทางอ้อม ปัจจัยต่าง ๆ ที่มีอิทธิพลต่อคุณภาพเนื้อสัมผัสของอาหาร 
Properties of solid, semi-solid and liquid foods. Direct and indirect methods of texture 

measurements. Factor affecting food texture. 
 
01054545  การจัดการและการตลาดสำหรับผลิตภัณฑ์ใหม่                                             3(3-0-6) 

(Management and Marketing for New Products) 
กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์แบบดั้งเดิมและแบบใหม่ การประเมินความเป็นไปได้ของตลาด การพัฒนา

และทดสอบแนวคิดผลิตภัณฑ์ หลักการจัดการทางการตลาด แผนการตลาด กลยุทธ์ทางด้านผลิตภัณฑ์และราคา 
กระบวนการสื่อสารและการจัดการความสัมพันธ์กับผู้บริโภค การนำผลิตภัณฑ์ออกสู่ตลาดและกลยุทธ์หลังการนำ
ผลิตภัณฑ์ออกสู่ตลาด กลยุทธ์ในแต่ละช่วงของวงจรชีวิตผลิตภัณฑ์ การพัฒนาแผนธุรกิจ 



    
    

  

Traditional and new approaches of product development process. Assessing market 
potential. Product concept development and testing. Principle of marketing management. Marketing 
plan. Product and price strategies. Communication process and consumer relationship management. 
Product launching and post launch strategy. Strategies for different stages of product life cycle. 
Business plan development. 
 
01054548  การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์                    3(2-3-6) 

(Sensory Evaluation for Product Development) 
เทคนิคในการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส การใช้การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสในการ

สร้างสูตร หาผลิตภัณฑ์ที่เหมาะสม และศึกษาอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ การศึกษาผู้บริโภคในเชิงคุณภาพ และ
ปริมาณ 

Techniques in sensory evaluation. Uses of sensory evaluation techniques in product 
formulation. Product optimization and shelf life study. Qualitative and quantitative consumer testing. 
 
01054552  การพัฒนาผลิตภัณฑ์พิเศษทางโภชนาการ                                                   3(2-3-6) 

(Specialty Nutritional Product Development) 
สภาพและปัญหาทางโภชนาการของคนในประเทศที ่พัฒนาแล้ว กำลังพัฒนาและด้อยพัฒนา 

ความสำคัญของผลิตภัณฑ์ทางโภชนาการที่มีต่อเด็ก ผู้ใหญ่ ผู้สูงอายุและผู้ป่วย มาตรฐาน ข้อกำหนดและคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์พิเศษทางโภชนาการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์พิเศษทางโภชนาการสำหรับบุคคลเป้าหมาย มีการศึกษานอก
สถานที ่

Status and nutritional problems involving people in developed, developing, and under-
developing countries. Role and needs of nutritional food products by children, adults, elders and 
patients. Standard, regulations and quality of specialty nutritional products. Development of 
specialty nutritional products for target consumers.  Field trip required. 
 
01054554  การประเมินอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร                               3(3-0-6) 

(Shelf-Life Evaluation of Agro-Industrial Product) 
การประเมินอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรโดยใช้ความรู้พื ้นฐานทางด้านปฏิกิริยา

จลนพลศาสตร์ อันดับของปฏิกิริยา ผลของอุณหภูมิต่ออัตราปฏิกิริยา ปัจจัยที่มีผลต่ออายุการเก็บ ภาชนะบรรจุและ
ความสัมพันธ์ของภาชนะบรรจุกับคุณภาพของผลิตภัณฑ์ วอเทอร์แอกทิวิตี การทดสอบอายุการเก็บในสภาวะเร่งและ
การประเมินอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์จากกรณีตัวอย่าง 

Shelf life evaluation by using the basic knowledge of kinetic reaction. Order of reactions. 
Effect of temperature on the reaction rate. Factors affecting shelf life. Package and its relationship 
to product quality. Water activity. Accelerated shelf life testing and shelf life evaluation from case 
study. 



    
    

  

01054555  การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเมล็ดพืชและพืชหัว                                                3(2-3-6) 
(Product Development from Grains and Tubers) 
คุณภาพของเมล็ดพืชและพืชหัว การปรับปรุงและการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติของแป้งและโปรตีนในเมล็ด

พืชและพืชหัวโดยวิธีทางฟิสิกส์ เคมีและกายภาพและการนำไปใช้ ผลิตภัณฑ์ใหม่จากเมล็ดพืชและพืชหัว กรณศีึกษา 
Quality of grains and tubers. Improvement and changing properties of starch and protein 

in grains and tubers by physical, chemical and biological means and their applications. New products 
from grains and tubers. Case studies. 
 
01054556  การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารขบเคี้ยว                                                          2(2-0-4) 

(Development of Snack Food Products) 
การตลาดของผลิตภัณฑ์อาหารขบเคี้ยว ประเภทของอาหารขบเคี้ยว วัตถุดิบและกระบวนการแปรรูป

สำหรับอาหารขบเคี้ยว นวัตกรรมของผลิตภัณฑ์อาหารขบเคี้ยว คุณภาพและอายุการเก็บรักษา กรณศีึกษา 
Marketing of snack food products. Types of snack food. Raw materials and processing for 

snack food. Innovation of snack food products. Qualities and shelf life. Case studies. 
 
01054557  อิมัลชันและคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร                 3(3-0-6) 

(Emulsions and Colloids for Agro-Industrial Product) 
อันตรกิริยาระหว่างโมเลกุล ส่วนประกอบของอิมัลชัน สมบัติของผิวหน้าและระหว่างผิวหน้าร่วม การก่อ

เกิดอิมัลชัน เสถียรภาพของอิมัลชันและคอลลอยด์ วิทยากระแสของอิมัลชัน เจลในผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
และเทคนิคทางเคมีฟิสิกส์ที่ใช้กำหนดลักษณะเฉพาะ  การพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรที่เป็นอิมัลชันและ
คอลลอยด์ 

Intermolecular interactions. Emulsion ingredients. Surface and interfacial properties. 
Emulsion formation. Emulsion and colloid stability. Emulsion rheology. Agro-industrial product gels 
and physicochemical techniques for characterizing. Agro-industrial product development of 
emulsion and colloid. 
 
01054561  ไฮโดรคอลลอยด์สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์                                               3(3-0-6) 

(Hydrocolloids for Product Development) 
ไฮโดรคอลลอยด์กับความคงตัวของอาหาร หลักมูลของไฮโดรคอลลอยด์ที่เกี่ยวข้องกับพฤติกร รมทาง

วิทยากระแส สมบัติและหน้าที่ของไฮโดรคอลลอยด์ในผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร การประยุกต์ไฮโดรคอลลอยด์
สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

Hydrocolloids and food stability. Fundamental of hydrocolloids related to rheological 
behaviors. Hydrocolloids properties and functions in the agro-industrial products. Applications of 
hydrocolloids for product development. 
 



    
    

  

01054562  การออกแบบกระบวนการสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร            3(3-0-6) 
(Process Design for Agro-Industrial Product Development) 
ความสำคัญของการออกแบบกระบวนการต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร หลักการและ

เทคนิคของการออกแบบกระบวนการสำหรับผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร การหาค่าเหมาะที่สุดของกระบวนการ
โดยวิธีการสร้างตัวแบบจำลองทางคณิตศาสตร์ ระบบการควบคุมกระบวนการ 

Significance of process design on agro-industrial product development. Principle and 
techniques of agro-industrial process design. Process optimization using mathematical modeling 
approach. Process control system. 
 
01054563  การวิจัยผู้บริโภคข้ันสูงสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์                                        3(2-3-6) 

(Advanced Consumer Research for Product Development) 
ความสำคัญของการวิจัยผู้บริโภคสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ จิตวิทยาของผู้บริโภค ทฤษฎีการเลือก 

แนวโน้มพฤติกรรมผู้บริโภคและงานวิจัยผู้บริโภค วิธีการวิจัยผู้บริโภคเชิงคุณภาพและเชิงปริมาณ การออกแบบ
สอบถามและการทดสอบความถูกต้องของเครื่องมือ การสุ่ม การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ เทคนิคอุบัติใหม่ในงานวิจัย
ผู้บริโภคและการประยุกต์ใช้ในงานพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

Importance of consumer research for product development.  Psychology of consumer. 
Theories of choice.  Trends of consumer behavior and consumer research.  Qualitative and 
quantitative consumer research methods. Questionnaire design and reliability testing. Sampling. Data 
statistical analysis.  Emerging techniques in consumer research and its applications in product 
development. 
 
01054564  การพัฒนาผู้ประกอบการสำหรับธุรกิจนวัตกรรม                                           2(2-0-4) 

(Development of Entrepreneurship for Innovative Business) 
การบูรณาการความรู้จากนวัตกรรมและความคิดสร้างสรรค์ของห่วงโซ่คุณค่า หลักการของความเป็น

ผู้ประกอบการ การจัดการความรู้ การจัดการข้อมูลขนาดใหญ่ กระบวนการคิดเชิงออกแบบ การจัดการโครงการ  
การจัดการทางการเงิน การจัดการความเสี่ยง การพัฒนาโมเดลธุรกิจจากนวัตกรรม การพัฒนาแผนธุรกิจสำหรับ
นวัตกรรม การจัดการพอร์ทโฟลิโอผลิตภัณฑ์และการแพร่กระจายของนวัตกรรม ระบบคุณภาพสำหรับธุรกิจ
นวัตกรรมในอุตสาหกรรมเกษตร การใช้ประโยชน์จากสิทธิในทรัพย์สินทางปัญญาในธุรกิจของผลิตภัณฑ์นวัตกรรม 

Integration of knowledge from innovation and creativity of value chain. Fundamentals of 
entrepreneurship.   Knowledge management.  Management of big data.  Design thinking.  Project 
management.  Financial management.  Risk management.  Development of business model from 
Innovation. Business plan development for innovation. Product portfolio management and diffusion 
of innovation. Quality system for the innovative business in agro-industry. Utilization of intellectual 
right property in business of innovative product. 
 



    
    

  

01054565  การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเชิงหน้าที่เฉพาะจากเนื้อสัตว์                                  2(2-0-4) 
(Development of Functional Food Products from Meat) 
คำนิยามของอาหารเชิงหน้าที่เฉพาะ แนวโน้มตลาด กฎหมายและข้อกำหนด  สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพที่

พบในเนื้อสัตว์ วิธีการขั้นสูงในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเชิงหน้าที่เฉพาะจากเนื้อสัตว์ ผลของกระบวนการแปรรูป
ต่อสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในผลิตภัณฑ์เชิงหน้าที่เฉพาะจากเนื้อสัตว์ เทคโนโลยีอุบัติใหม่กับการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารเชิงหน้าที่เฉพาะจากเนื้อสัตว์ การประเมินคุณภาพ 

Definition of functional foods. Market trend, laws and regulations. Bioactive ingredients 
found in meat. Advanced approaches for development of functional food product from meat. 
Effects of processing on bioactive ingredients in functional food product from meat. Emerging 
technology and development of functional food product from meat. Quality evaluation. 

 
01054566  ลิพิดสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์                                                              3(3-0-6) 

(Lipids for Product Development) 
บทบาทและสมบัติเชิงหน้าที่ของลิพิดในผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร ลักษณะทางกายภาพและเคมีของ

ลิพิดสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร ผลิตภัณฑ์ที่ไม่ใช่อาหาร ผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ และผลิตภัณฑ์ที่มีสมบัติเชิง
หน้าที่ การตรวจสอบสมบัติของลิพิดท่ีมีต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ แนวโน้มตลาดของผลิตภัณฑ์ลิพิด 

Role and functional property of lipids in agro-industrial products. Physical and chemical 
characteristics of lipids for development of food products, non-food products, healthy products and 
functional products. Determination of lipids’ properties affecting to product quality. Market trends 
of lipid products. 
 
01054571  การวิจัยขั้นดำเนินงานทางอุตสาหกรรมเกษตร                                              3(3-0-6) 

(Operations Research in Agro-Industry) 
การใช้หลักคณิตศาสตร์ และหลักสถิติ ทฤษฎีความน่าจะเป็น เทคนิคโปรแกรมเชิงเส้นตรง ปัญหาการ

ขนส่ง ปัญหาการมอบหมายงาน การวางแผนโครงงาน ทฤษฎีการตัดสินใจ ทฤษฎีเกม และทฤษฎีแถวคอยในการ
แก้ปัญหาในอุตสาหกรรมเกษตร 

Application of mathematics and statistics. Probability theory. Linear programming 
techniques. Transportation problems. Assignment problem. Project planning. Decision theory. Game 
theory and queuing theory to solve the problem in agro-industry. 
 
01054577  สถิติประยุกต์สำหรับวิทยาการข้อมูลและการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม I              3(3-0-6) 

(Applied Statistics for Data Science and Innovative Product Development I) 
การประยุกต์วิทยาการข้อมูล การออกแบบแผนการทดลอง การวิเคราะห์สมการถดถอย วิธีการพื้นผิว

ตอบสนอง วิธีวิเคราะห์สถิติเพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม กรณีศึกษา 



    
    

  

Applications of data science. Experimental design, regression analysis, response surface 
methodology and statistical methods for innovative product development. Case studies. 
 
01054578  สถิติประยุกต์สำหรับวิทยาการข้อมูลและการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม II             3(3-0-6) 

(Applied Statistics for Data Science and Innovative Product Development II) 
วิชาที่ต้องเรียนมาก่อน 01054577 
ความสำคัญของการวิเคราะห์เชิงสถิติสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม ประเภทของข้อมูล การ

ตรวจสอบข้อมูลเพื่อการวิเคราะห์เชิงสถิติ การวิเคราะห์ข้อมูลเชิงสถิติขั้นสูงด้วยวิธีการวิเคราะห์ถดถอยพหุคูณ การ
วิเคราะห์ความแปรปรวนหลายตัวแปร การวิเคราะห์ส่วนประกอบหลัก การวิเคราะห์แบ่งกลุ่ม การวิเคราะห์พหุมิติ 
การวิเคราะห์การสมนัย การวิเคราะห์จำแนกประเภท การวิเคราะห์การถดถอยลอจิสติก การวิเคราะห์ถดถอยกำลัง
สองน้อยที่สุดแบบบางส่วน การวิเคราะห์องค์ประกอบร่วม การประยุกต์ใช้วิธีการดังกล่าวในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรม 

Importance of statistical analysis for development of innovative product. Types of data. 
Data examination for statistical analysis. Advanced statistical analyses using multiple regression 
analysis, multivariate analysis of variance, principal component analysis, cluster analysis, 
multidimensional scaling, correspondence analysis, discriminant analysis, logistic regression analysis, 
partial least square regression and conjoint analysis. Applications of those statistical analyses for 
innovative product development. 

 
 


